
Short course ショートコース 

3980yen（税込 4378yen） 

（軽めのコース料理です。） 

Amuse/フォワグラ最中 

Hors-d‘oeuv/前菜盛り合わせ 

Entrées/メイン（下記からお選びください） 

Dessert/デザート・Café/コーヒー 

 

Menu Saison 季節のフルコース 

4980yen（税込 5478yen） 

（季節の食材をふんだんに使ったフルコースです。） 

Amuse/フォワグラ最中 

Hors-d‘oeuv/前菜盛り合わせ 

Poisson/本日の魚料理 

Viande/肉料理（下記の肉料理からお選びください） 

Dessert/デザート 

Café/コーヒー・Petits fours/お茶菓子 

Entrées/メイン  

Poisson/魚料理 

太刀魚 

沼津港太刀魚・シャンパン・旬野菜・ハーブバター 

Viande/肉料理 

和牛 

北海道十勝ハーブ牛ランプ・青森ニンニク・無限スパイス 

【ショートコースは＋580yen(税込 638yen)】 

鹿 

千葉県産鹿ロース又はシンキボウ（腿）・有馬山椒・グリーンマスタード 

本日の肉料理 

スタッフまでお尋ねください。 

 

Wine pairing course ワインペアリングコース 

４９８０yen(税込 5478yen) 

それぞれの料理にあったワインをご用意します。 

（全６種類 ８０cc）シャンパン〜食後酒まで 

 



Special Course スペシャルコース 

７９８０yen(税込 8778yen) 

（スペシャリテを入れ高級食材をふんだんに使ったコースです。） 

 

Amuse/フォワグラ最中 

 

Petits Hors-d‘oeuv/小さな前菜 

三陸牡蠣・ハーグ牛・ココナッツ・鮑・才巻海老・青海苔雲丹・コンソメ 

 

Petits Hors-d‘oeuv/小さな前菜 

岩中豚・栗・銀杏・白えび・銀王鮭・キャビア２種 

 

Poisson/魚料理 

富士山サーモン・オマール・椎茸・赤ワインソース 

 

Viande/肉料理 

北海道十勝ハーブ牛・千葉県鹿・旬菜 

 

Dessert/デザート 

マンゴーチーズケーキ・マンゴーソルベ・季節のフルーツ 

 

Petits fours/お茶菓子 

レーズンバター最中・黒糖胡桃・ピノシャラ生チョコ 

 

Café/コーヒー 

Wine pairing course ワインペアリングコース 

４９８０yen(税込 5478yen) 

それぞれの料理にあったワインをご用意します。 

（全６種類 ８０cc）シャンパン〜食後酒まで 



 Egoiste Course エゴイスト コース 

１２０００yen(税込１３２００) 

メルマガ登録又はメルマガ会員の方 

3200 円引きの９０９１yen（税込１００００yen） 
（入荷した最高の食材を完全にお任せいただき日本、フランス、アメリカで 

食べ歩き美味し買った料理を再現する、自己中心的なコースです。 

記念日や最高な食材に出会いたい時におすすめしています） 

 

食材 

雲丹、キャビア、フォワグラ、トリュフ、岩中豚、鮑 

車海老、栗、銀杏、秋刀魚、牡蠣、オマール富士山サーモン 

十勝ハーブ牛、京鴨、鹿、羊、他 

国産チーズ、レーズンバター最中、デザート 

 

プレゼント付き 

各テーブルにあるアルバムの食材を全て使ったさらに季節の食材

を使ったコース料理です。ご予約いただけると活伊勢海老や 

ロッシーニなどさらにグレードをあげた料理になります。 

2 名様以上、席ごと同じコースでお願いいたします。 

 



Apéritif 食前酒 

Champagne シャンパン 900（税込 990yen） 

Pol Gesse Brut ポルジェス 

 

Beer 780（税込 858yen） 

YEBISU エビス 

 

Craft Beer 1280（税込 1408yen） 

KAGUA Blanc カグアブラン 

KAGUA Rouge カグアルージュ 

 

Wine Tastingu グラスワイン ９００〜（税込 990yen〜） 

白、赤、各種あります。 

 

Sweet Wine 甘口ワイン １２００（税込 1320yen） 

Sauternes Kressmann  ソーテルヌ 

 

Highball ハイボール １０００（税込 1100yen） 

Hibiki 響 

 

Wine pairing course ワインペアリングコース 

４９８０yen(税込 5478yen) 

それぞれの料理にあったワインをご用意します。 

（全６種類 ８０cc）シャンパン〜食後酒まで  

 

Free Flow フリーフロー 

1800yen(税込１９８０yen) 

フランス スパークリング（ロゼ・白） フランスローヌ（白・赤） 

 

 

富士ミネラルウォーター 500YEN (税込 550YEN) 

山崎の水（微発砲）    ７00YEN (税込 770YEN) 

Mineral water ミネラルウォーター   


